Na pokusini najboljSih tujih in domacéih rdeéih vin pri nas sta prvo in drugo mesto zasedla Movia in Marjan Sim&ic.

Zelo odprto drza\mo prvenstvo

ROBERT GORJAK

Dober znanec je Zelel poskusiti nekaj vin
visokega razreda, da bi ugotovil, ali so vre-
dna svojih 50, 100 evrov ali celo vet in ali
sploh zazna razliko med njimi in vini za 10
evrov.

Slovenija je tradicionalen, zaprt trg, v
vsej EU najslab$e pokrit z dobrimi tujimi
vini. Zbrati drudéino visokoletecih rdedin
je bil vse prej kot lahek posel: Provin ima
nekaj $pancev, predvsem iz Ribere del Du-
ero, Pernod Ricard dilski cabernet sauvi-
gnon Don Melchor (Maximarket, Leclerc).
Kostja Klabjan je v hotelu Vodisek v Kopru
odprl vinski bar. Stane Terlep, poznan po
vinih iz Cila in Spanije, je pred kratkim do-
polnil ponudbo z nekaj uglednimi evrop-
skimi imeni.

Prej$nji teden je $estnajst ljubiteljev
rdedin pri$lo na svoj ratun. Prostor za po-
kusino je bil napolnjen s plemenitimi vo-
njavami. Pred vsakim izmed nas je di$alo iz
trinajstih kozarcev - 9 tujih, 4 slovenska vi-
na - in nihée razen mene ni vedel, kaj je v
njih. Ze vonjanje je povedalo, da bomo le-
teli visoko. Tudi vse komentarje berite v
tem smislu, Manj od odli¢nega vina med
njimi ni bilo!

Slovenci so se drzali odli¢no. AleSa Kri-
stancica tokrat ni bilo zraven, a njegovo
Veliko rdede je vseeno prejelo najvet gla-
sov. Ker je bilo drugaé¢no, ker je izstopalo
po dimu, cokoladi, ker je elegantno, so ar-
gumentirali njegovi zagovorniki. Zdi se mi
zanimivo, da tirje od petih (pol)profesio-
nalcev Movie nismo uvrstili med najboljsih
pet. Heretiki smo mu o¢itali preved vonjev
iz soda, da je presladek, da igra na prvo Zo-
go, da je »Sminkerski« ...

Izjemno dobro sta se odrezala oba Sim-
¢i¢a. Marjanov rdeci Teodor si je na glaso-
vanju delil drugo mesto z Ornellaio in Slo-
vence utrdil pri vrhu. NajdraZje med vsemi
in mednarodno tudi najbolje ocenjeno vi-
no, Léoville-Las-Cases 2000, je bilo §ele &e-
trto. Ne ponuja nobenih hitrih uZitkov. A je
bil z veliko prednostjo pred drugimi naj-
bolj resno in zame tudi najboljSe vino tega
velera,

Pobudnik je na koncu komentiral, da
¢eprav je bila ve¢ina vin res zelo dobra, ga
le niso tako otarala, da bi bil za njih pripra-
vljen dati veliko vec kot 20 do 30 evrov. Tu-
di prav.
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