KULTURA ISPIJANJA VINA

Bajkoviti

rifual

spijanje vina je ritual koji cesto prati ra-
Izna slavlja, a i svakodnevne obroke i

poslovne susrete. Kroz istoriju postalo
je vazno ne samo koliko se pije nego i sta
se pije.
Pravi poznavaoci vina (sommellieri) mo-
gu vam o toj temi napisati bajku. Ali, vazi
pravilo - Sta se vama svida! Da bismo
ipak izbjegli subjektivna mjerila, u najvise
slucaja pravi pokazatelj je - cijena. Od
klasicnog cileanskog chardonneya za
cetiri marke, ne mozete ocekivati bog zna
sta. Opet, nije zlato sve Sto sija, ali za
pravi uZitak trebamo posegnuti dublje u
dzep: pravi okusi kod nas na policama
pocinju tamo negdje oko 15
maraka - za butelju od 0,7 li-
tara.
Crno ili bijelo vino, u sustini, to
ovisi od dva faktora: jedan je
vas ukus, a drugi je - uz koju
¢ete hranu vino servirati. Ot-
prilike moZete precizirati: bije-
lo vino ide uz laku hranu (bije-
lo meso, riba, morski plodovi,
povrce na zaru) ili laksi snack,
a crno ce biti uzitak s jacim je-
lima s umacima i crvenim me-
som.
Kao pravi domacin, trebate vo-
diti racuna i o izgledu i nacinu
serviranja vina. Ko ¢e primijetiti da pije vi-
no za koje ste platili 100 maraka ako ga
posluzite u plasticnoj ¢asi? Zbog toga je
pametno pratiti ritual: polako otvaranje bo-
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ce gostima pred o¢ima. Evo rituala:

* Donesete bocu i prezentirate je gostima
drzeci je s dva prsta za vrat tako da ne skri-
vate etiketu. Boca vam lezi na lijevoj ruci.

* Odstranite papir koji obuhvata cep i sta-
vite ga, po mogucnosti, na za to
spremljen tanjiric. ObriSete vrat
boce i otvara¢ ugurate tacno u
sredinu ¢epa.

* Lijevom rukom drzite bocu, a
desnom polako izvucete
¢ep. Ne mora da se cuje!
| - pocnete sipati.

Casa za bijelo vino je ma-
nja od one za crno. Naji-
dealniji je oblik tuli-
pana: dugacak, koji
se suzi na vrhu. Pu-
ni se maksimalno do
dvije treCine i svaka-
ko je to u redu ako u njih stavite ne
vise od jednog decilitra vina. Izgleda
elegantno, a vinu daje mogucnost
da pokaze svoju jacinu.

Casa za crno vino je jos veca i nalik
je obliku jabuke. Okrugli-
ja je, a pravilo kolicine is-
to je kao kod bijelog vina.
Prava servirna tempera-
tura ovisi o tome koje ce-
mo vino posluzivati. Zbog
toga je vazno da prije
serviranja pogledate na
etiketu, na mali znak koji po-
kazuje postotak alkohola u vi-
nu - moze biti od 10,0, negdje
do 15 posto. Sto je maniji broj,
to je vino lakse i trebamo ga
servirati hladnije.

Mozda je nepotrebno diskuti-

srMere

=

rati o tome kako treba drzati ¢asu, ali pra-
vi i pogresni nacin doista postoje i prave
razliku. Vino serviramo na tacno odrede-
noj temperaturi na kojoj svaka vrsta ili cu-
vee (mjesavina razlicitih sorti) moze po-
kazati svoj maksimum. Drzanjem za
okrugli dio balona ¢ase je pogresan iz tri
razloga. Prvi je da zbog ruku ne mozemo
vidjeti pravu boju vina koje su nam po-
sluzili. Drugi je da smo prije toga u ruci
drzali cigaru ili, ne daj boze, komadice sv-
jeze nasjeckanog ¢esnjaka i nema teorije
da bismo nosom stvarno mogli osjetiti
pravu aromu vina. | trece i najvaznije:
drzanjem za balon prstima dizemo tem-

peraturu case i time vino udaljavamo od
idealne servirne temperature, a time i ide-
alnog uzitka.

Uvijek drzite casu za vrat, osim ako su
vam vino servirali doslovno ledeno i
drzanjem u ruci koji minut ili dva uspijeva-
te ga zagrijati na idealnu temperaturu.
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